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Pressemitteilung 
 
Der Masaniello Pizza Maker: Versierter Pizzabäcker im kompakten Retrodesign 
 
Berlin, 24. Februar 2015 –  Mit dem Masaniello Pizza Maker wird das Zubereiten der beliebten  
italienischen Spezialität einfacher und schneller: Mit einer individuellen und übersichtlichen 
Programmauswahl lassen sich verschiedenste garantiert knusprige Pizzakreationen backen. Mit 
seinem Gewand im klassischen Fifties-Look verbreitet der Ferrari-rote Pizza Maker italienisches 
Lebensgefühl und setzt so ein farbenfrohes Statement in jeder Küche. 
 
Gefasst in ein 50er Jahre-Retrodesign setzt der feurige Masaniello Pizza Maker prägnante Akzente. 
Mit 1200 Watt Leistungsstärke vereint er auf einem 25 Zentimeter Pizzablech oder 30 Zentimeter 
Pizzastein luftige Teige und vielseitige Beläge zu einem würzig-duftenden Klassiker der italienischen 
Küche. Der großzügig geschnittene Garraum des Pizza Makers ermöglicht eine kürzere 
Zubereitungszeit als herkömmliche Öfen, während zwei große Reflektionsflächen im Inneren des 
leuchtend-roten Italieners eine gleichmäßige Hitzeverteilung sicherstellen.  
 
Die Bedienung des Masaniello erfolgt besonders intuitiv: Zwei LED-Leuchten geben Auskunft über 
den Betriebszustand des kompakten Pizzaexperten. Über zwei Drehschalter können Ober- und 
Unterhitze separat eingestellt und kombiniert werden. So wird für jede Pizza ein individuelles 
Garprogramm gewählt, während ein Timer mit akustischem Signal über die Einhaltung optimaler 
Backzeiten wacht. Ein in den Deckel integriertes Sichtfenster gewährt Einblicke und befeuert die 
Vorfreude auf eine delikate Pizza umso mehr. Ist die Backzeit abgelaufen, lässt sich die Pizza sicher 
und verbrennungsfrei aus dem Gerät entnehmen, denn die seitlich montierten Cool-Touch-Griffe 
bleiben jederzeit berührbar. 
Der Masaniello Pizza Maker lässt sich nach Gebrauch problemlos reinigen: Vollständig ausgekühlt 
reicht ein Auswischen des Geräteinneren. Bei hartnäckigen Speiseresten ermöglicht es die 
teilzerlegbare Bauweise, einzelne Komponenten auch separat abzuwaschen. Der nur 34 Zentimeter 
breite Pizza Maker findet dank seiner kompakten Bauweise überall Platz – selbst in jeder noch so 
kleinen Kochnische. 
 
Klarstein steht für innovative, qualitativ hochwertige Produkte mit unverkennbarem Design. Mit 
seiner Vielseitigkeit und seinem stilvollen Retro-Look revolutioniert der Masaniello Pizza Maker 
herkömmliche italienische Pizzabackweisen und ergänzt das breite Sortiment der Modern Living 
Marke Klarstein um eine praktische und stilvoll designte Küchenhilfe, die den Puls der Zeit trifft. 
 
Der Masaniello Pizza Maker ist seit Januar 2015 auf dem Markt und online über www.klarstein.com 
und www.elektronik-star.de/Klarstein-Shop erhältlich.  
 
Weitere Infos unter www.klarstein.com oder info@klarstein.com. 
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DIE WICHTIGSTEN FEATURES AUF EINEN BLICK: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
DIE EIGENSCHAFTEN: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Stromversorgung: AC 230 V, 50 Hz 

Abmessungen: 34 x 20 x 37,5 cm (BxHxT), Kabellänge ca. 1 m  

Gewicht: ca. 5,4 kg  

Preis: 69,90€  

 sehr ruhige, leistungsstarke Küchen-/Knetmaschine mit 1000 Watt  

 10-stufig einstellbare Arbeitsgeschwindigkeit  

 5-Liter-Schüssel aus rostfreiem Edelstahl für max. 2 kg Teig-Zubereitung  

 diverse Aufsätze  

 Schnellspannutter für Werkzeugaufnahme  

 besonders bedienungs- und reinigungsfreundlich  

 

 1200 Watt Leistung  zur Herstellung von Pizza, Lasagne und Calzone 

 Ober- und Unterhitze sowie Timer mit akustischem Signalton 

 2 Heizelemente mit großer Reflektionsfläche für gleichmäßige Hitzeverteilung 

 inklusive 25 cm Pizzablech und geschmacksneutralen 30 cm Pizzastein  

 seitliche Cool-Touch-Griffe 

 inklusive Sicherheitsschaltung 

 2 Betriebs-LEDs 

 rutschhemmende Standfüße  

 


